
 

※その日の仕込みにより点心の内容が変わります。 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

※ お料理の盛りつけは１名様～３名様が目安です。 

※季節により多少料理内容が異なる場合がございます。 



 



シューマイ 

4 ヶ￥410 

水ギョーザ      

5 ヶ￥410 

手羽ギョーザ      

2 ヶ￥410 
 

 

蒸しエビギョーザ 

3 ヶ￥460 
 

揚げエビ春巻  

2 本￥560 

ショーロンポー 

5 ヶ￥710 

ジャンボ肉まん 1 ヶ￥310 

中華ちまき 

2 ヶ￥460 

特製焼きギョーザ      

6 ヶ￥510 
 

フカヒレギョーザ 

３ヶ￥460 

春巻 

3 本￥410 

ヒスイ蒸しギョーザ      

3 ヶ ￥460 

 

ココナッツのミルク菓子 

3 ヶ ￥410 
 

揚げごま団子 

3 ヶ￥410 

ジャンボあんまん 1 ヶ￥310 

※肉まん､あんまんは 2 ヶよりご注文承ります！ 



 



1 

ココナッツアイス  

￥360 
ココナッツの果肉入りで 

ミルク分がとってもマイルド！ 

 

アンニン豆腐   

￥310 
チャイナガーデン人気Ｎｏデザートです。 

キヤラメルアイス   

￥410 
特製のキャラメルで仕上げた 

大人のアイスです。 
 

 秦野産梅を使った 

自家製梅ジュース￥200 

 レモンスカッシュ ￥310 

 メロンソーダ     ￥310 

  ﾊﾜｲｱﾝｶﾙﾋﾟｽｿｰﾀﾞ￥310 
(ブルーハワイをカルピスで割った当店おすすめです！) 
 ペプシコーラ ￥310 
 クリームソーダ  ￥410 

 オレンジジュース  ￥310 

 
 

抹茶アイスクリーム 

￥310 
宇治の抹茶を使い、 

鮮やかな色合いに仕上げました。 

バニラアイスｸﾘｰﾑ 

￥310 
 乳脂肪たっぷり、コクノあるアイスです。 

マンゴーアイス 

￥360 
完熟マンゴーの果肉とピューレ 

を使用しマンゴーの味わい 

たっぷりのアイスです 

 コーヒー  \310 

 紅  茶  \310 

 ウーロン茶  \210 

 ジャスミン茶 \210 

 プアール茶 \210 
(※アイスの場合 

\50 アップとなります) 

 



- 

 ウーロンハイ（中華料理にピッタリ！） 

 緑茶ハイ（焼酎を足柄茶で割りました。） 

 リンゴ酒（新鮮な青林檎の果汁を生かしたお酒です。） 

 れもん酒（檸檬をベースに蜂蜜を加えた爽やかなお酒です。） 

 あんず酒（杏をぜいたくに使った甘めのお酒です。） 

 ウイスキーハイボール（のど越し爽やか！） 

 焼酎（さっぱり感がどの料理にもあいます） 

  焼酎 ボトル（麦、芋、韓国焼酎）1,530 円 
 

 ○注アルコールを飲んだ後のお車の運転は法律で禁止されています！  

 キリン一番搾り 中ビン     ￥590 

（今もビールと言えば麒麟！） 

 生ビール （中ジョツキ）   ￥590 

         （グラス）    ￥320 

         ピッチャー  ￥2140 

 （中ジョツキで 4 杯とれます） 

  しらささつづみ 一合 ￥410 

  生   酒  二合 ￥810 

  八 海 山  一合  \460 

  
  

お得です！ 

 ほろにがレモンライム 

 ほろにがグレープフルーツ 

 ほろにがジンジャー 

 グラス  ￥410 

 ボトル  ￥2,040 
 

梅 酒  ￥460   黒糖梅酒 ￥510 黒霧島梅酒 ￥510 
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