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春の宴会におすすめのプランをご用意しました。

送別会・歓迎会・謝恩会・卒業パーティーにぜひご利用ください。
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〒257秦野市平沢496-1

面⑪1加一⑥鮒朋0
Phone,0463(82)0266
FAXo 0463(82)8742

お得な情報満載！

http://www.chinagarden・co.jp,

infb@chinagarden・co.jp
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ご宴会メニューご注文のお客様、 10名様以上で市内無料送迎いたします！
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○注ご宴会期間に限り前々日５０％， 

前日８０％，当日１００％のキャンセル料を 

頂きますのであらかじめご了承下さい。 

 

 お得な情報満載！ http://www.chinagarden.co.jp / E-mail  info@chinagarden.co.jp 
 

 

その日の食材の仕入れ状況により、お料理内容が 

多少変更になる場合がございますのでご了承下さい。 

 
 
1. 五目冷菜の盛り合わせ 

2. 蟹肉入りフカヒレスープ 

3. おすすめ点心二種 

4. 豚肉の柔らか煮込み地場野菜添え 

5. 海の幸と季節野菜の炒め 

6. 渡りガニの玉子煮込み 

7. 大海老のチリソース炒め 

8. 五目ちまき 

9. 甘い点心 

10. 特選デザート 
 
 

 
 

1. 四種冷菜の盛り合わせ 

2. おすすめ点心二種 

3. 鶏肉の唐揚げ 

4. 酢豚 

5. 海の幸と地場野菜の炒め 

6. エビとイカのチリソース炒め 

7. 海老味噌を使ったチャーハン 

8. 水ギョーザ入り野菜スープ 

9. 季節のデザート 

 
 
 

 
 

1. 三種冷菜の盛り合わせ 

2. 当店おすすめ点心 

3. 二種類の揚げ物 

4. フランクフルトと季節野菜のうま煮 

5. エビとイカのチリソース炒め 

6. 五目チャーハン 

7. 季節野菜入りすましスープ 

8. 季節のデザート 

 
 
 
 

○ビール  ○ウイスキー  ○老酒 

○サワー各種 ○日本酒○焼酎 

○ワイン ○ウーロン茶 ○コーラ 

○オレンジジュース 



~~⑧ｱﾙｺｰﾙを飲んだ後のお車の運転は法律で禁止されています！ ’

■ｷﾘﾝ一番搾り中ﾋン ￥590

（今もﾋｰﾙと言えば騏麟! ）

■生ビール（中ｼｮｯｷ） ￥590

三(鰍_鮒
（中ジョッキで4杯とれます）
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ﾉﾝｱﾙｺｰﾙﾋｰﾙ¥410

(Oど肌鮒|脇たりとき彼IO)
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●

＊ほろにがしモンライム

拳ほろにがグレープフルーツ

＊ほろにがジンジャー

室の果実で作ったお酒です。

Japanese
Sake

日本酒
秦野産の果実で作っ

■しらささつづみ

■生 酒

■八海山
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\410

￥810

¥460

]梅酒¥460■黒糖梅酒¥510口黒霧島梅酒¥510
（ウオッカでま弓やかに作りまLE! )

｜ ワイン

体に優しいﾜｲﾝです！
■グラス ￥410

■ボトル ￥2040 ¥410
■ウーロンハイ(中華料理にﾋｯﾀﾘ！ ）

■緑茶八ｲ(焼酎を足柄茶で割りました｡）

■リンゴ酒(新鮮な青林檎の果汁を生力Iしたお酒です｡）紹興酒
■れもん酒(檸檬をﾍｰｽ|E蜂蜜を加えた爽やかなお酒です｡）

ｸﾗｽ¥410

ﾎｯﾄ￥820

ﾎﾄﾙ¥1530

■あんず酒(杏をぜいたくに使った甘めの肘酒で

■ｳｲｽｷｰﾊｲﾎｰﾙ(のど越し爽やか! ）

■焼酎(さっぱり感がどの料理|Eも剛ます）

焼酎ボトル(麦､芋､韓国焼酎)1530円

|※価烙は消費脱込みの価格となります ’




